Accueil a partir de 19h30, samedi 31 déc.
Diner dansant animé par un orchestre !

INFO /RESA : Ibis beaune la ferme aux vins
tél 03 80 22 46 75 h0971@accor.com www.lafermeauxvins.com



ocktail ‘Bulles Fever’ & ses canapés

hampagne brut et rosé servi a discrétion

Nénuphar d’huitres en mise en bouche e . - )
Marbré de foie gras de canard aux coings & artichauts — -
Sorbet et escalopines de foie gras, marmelade tiede de coings -

Boutons de Saint Jacques au beurre Nantais

Sorbet fruits rouges aux bulles rosées

Cuisse pochée facon ‘pot au feu’ & supréme réti

Marmite de chapon fermier a’
Purée de topinambours a la truffe g NPT

Sélection de fromages affinés

Partition tout chocolat Q"_{:’:. v 4

Café & Mignardises
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Bulletin a renvoyer accompagné d’un chéque d’arrhes %afe%e aux \Vﬂ n£

(a I'ordre de : hétel ibis la ferme aux vins)
A I'adresse suivante : Rue Yves Bertrand Burgalat - BP 90144 - 21204 Beaune Cedex
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Champagne
TELEPHONE : oottt e e et ee et e e eee e ee e s ee et eee e e et en et Animation
VAL oo e e e et e e e et e e e e e et e e Chambre

Brunch du lendemain

155 €

Ci joint, réeglement pour la réservation-inscription au réveillon du 31 décembre 2011 :

Nombre de personnes : ..........ccccceeeeneennnnn. X80 € ™ =
(* a titre d’arrhes)

Un justificatif de réglement vous sera retourné dés réception.



